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En destinasjon for
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WEBINAR 13.09.2022 AGENDA

Geir Olsen, Vefsna Regionalpark
Vefsnaregionen - fra knutepunkt til helarig
reisemal

1. Per Theodor Tarrissen
Nordnorsk kompetansesenter mat

1. Ingvild Andersen
Innspillsmgater med aktgrer fra regionen

1. Silje Guddal
Bedriftseksempler til inspirasjon og leering

fksforsen -
sland.cong
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* | regi av Vefsna Regionalpark er det besluttet a starte et forprosjekt
med sikte pa a avklare hvordan Vefsnregionen bgr arbeide for a
styrke regionen som matopplevelsesdestinasjon.

* Flere naeringsaktgrer i Vefsnregionen
matopplevelser er en kritisk suksessfa

nar gitt uttrykk for at
ktor for utvikling av

reiselivsprodukter, attraktivitet for tilf

ytting og bolyst.

* Vefsnregionen er avhengig av gode matopplevelser for a ha
attraktivitet, bygge et godt omdgmme og for a kunne tiltrekke seg

god kunnskap



Organisering/

gkonomi

Organisering:
Prosjekteier: Vefsna Regionalpark v/ Geir Olsen

Prosjektleder: Nordnorsk Kompetansesenter
Mat v/Per T. T@rrissen

Prosjektkoordinator: PWC v/ Ingvild Andersen
Prosjektmedarbeider: Fjellfolket v/Trine Bolstad

Vefsna

REGIONALPARK

Finansiering av forprosjekt:

Prosjektinntekter

Vefsn kommunenaeringsfond
Hattfjelldal kommune naeringsfond
Grane kommune naeringsfond
Egeninnsats

Sum inntekter

Prosjektkostander Timesats
Timeri arbeidsgruppa, egeninnsats
Timeri arbeidsgruppa, betalt
Studietur, betalt reise og opphold
Rapport nasituasjon, ekstern aktgr
Mgtekostnader

Sum utgifter

Timesats

700

Ant timer

100

Ant timer Sum

J0 000

70 000

70 000

200 140 000

350 000

Sum

200 140 000

50 000

50 000

80 000

30 000

350 000



Norge innfrir bare deler av turistens forventninger til et
ferieland, det ligger et uforlgst potensial innen kulturturisme,
kontakt med lokalsamfunn, matopplevelser og styrking av

forholdet mellom kvalitet og pris (pos Marketing)

Norge innfrir bare deler av turistenes forventninger til et ferieland

Valuta
for pengene

.

Interessant
Vakker natur

historie,
kunst og kultur

+ +
Fredelig For utforskere

Sosial, vennlig

Vefsna

REGIONALPARK
#E Norway

Nasjonal
reiselivsstrategi
2030

Sterke inntrykk med sma avtrykk

Fra reiselivet. Til regjeringen. April 2021



STRATEGI FOR REISELIVET | VEFSNAREGIONEN

Kunnskapshasert
utvikling

Arshjul med
arrangementer og
attraksjoner

*Prioritert oppstart i farste perlode
*#|gangsatt

Merket for
Barekraftig
reisemal*

2022-2028

VISJON

Fra knutepunkt til helérig reisemal

AMBISJON

En verdsatt fremtidsneering i hele Vefsnaregionen

HOVEDMAL
@kt lokal Gjestene; Attraktive
verdiskaping vare ambassaderer lokalsamfunn
PREMISSER

Nasjonal reiselivsstrategi som plattform & Vefsna Regionalpark som omdreiningspunkt

HOVEDSTRATEGIER
Mosjaen som HUB - Reisegrunner Bygge lag Fokus pé lokale verdier
tilgjengelighet hele aret og allianser og identitet

SATSINGER OG ARBEIDSPAKKER

Infrastrukturplan Lokalmat og méltids Vinter som

Grann mobilitet
forVefsna* -opplevelser®* en hovedsesong##

4R gjennom styrket
destinasjensledelse

Fyrtérn og
nisjeprodukter

Framtidans mater &
konferanser

Nord Gandol
som katalysator

Innfallsporter
sam hjertepunkter

Vefsna

REGIONALPARK
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Per Theodor Torrissen/
Nordnorsk
kompetansesenter mat




¥ Nordland

FYLKESKOMMUNE

Nordnorsk
kompetansesenter MAT

Per Theodor Tgrrissen

Alle foto: Lovise Myrnes Steinrud




Forankring

Regional plan for landbruk (2018-30) sier
folgende:

Naturbruksskolene skal utvikles som

kompetansesenter for fremtidens landbruk .

Mosjgen Videregdende Skole v/studiested
Marka skal satse spesielt pa a videreutvikle
sin sterke posisjon innen lokalmat

| fylkets Strategi for reiseliv- og
opplevelsesnaeringer i Nordland 2017-2021,
star det ogsa:

«det skal tilrettelegges for gkt
verdiskapning i opplevelses-naeringene med
utgangspunkt i lokalmat, tradisjoner og
ressurser. Fylkeskommunen skal veilede,
stgtte og veere en ressurs for initiativ for
videre utvikling av opplevelser med basis i
lokal mat.»

X Nordland

FYLKESKOMMUNE




Nordnorsk kompetansesenter MAT

-Jobbe for & knytte sammen primaernaeringene med
opplevelsesnaeringen gjennom maltid og maltidsopplevelsen
(Fra jord og fjord til bord). Vi skal bidra til 3 bygge kompetanse
og nettverk i alle ledd.

Visjon:
Bidra til 3 I¢fte Nord-Norge som matdestinasjon basert pa
baerekraftige matopplevelser.

FYLKESKOMMUNE
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Syhae’ om dwt e avaint eler du har pgodels

Billetter til arrangement kjoper du pd matprisen.no!

| 2019 ble ArktiskMat nominert til hele 3
nasjonale og internasjonale matpriser!
-Publikum og deltagere fra hele verden.

Innstilt til Nordisk
rads miljgpris 2022

€ Nodd >

FYLKESKOMMUNE




OREGON STATE

UNIVERSITY

-Samarbeid om
produktutvikling og
design

-Starre bokprosjekt
-Nord-Norge «Mat

PR DR I TR

>

Elever som far bidra pa

DYz Internasjonale arenaer

Samarbeid med BODg 28
Kontrakt om a levere innholdet
til «<Feeding Europe» Budsjett

&/ Nordland p& 12 000 000

" FYLKESKOMMUNE



Kompetansenettverket for  Forprosjekt: Grant Bista matbedrifter

Kompetansemegler lokalmat nord: Innovasjonsnettverk: ~ med seknads og
grgnne neeringer: Hovedmalgruppen er Pa oppdrag fra utviklingsarbeid, bl.a.
Skal sammen med primaerprodusenter og statsforvalteren i med spknader om
bedrift identifisere neringsmiddelbedrifter med Nordland avdekke om beskyttede betegnelser.
utfordringer som kan mal om a utvikle, foredleog  det er grunnlag for
1pses ved hjelp av selge kvghtetsprodukter etablering av et gront
forskning. basert pa lokale innovasjonsnettverk
Finne relevant ravarer. Kompetansenettverk med tema beerekraft og

et skal bistd disse sma og sirkuleer gkonomi i et

forskningsmiljp samt , .
vare bindeledd mellom Mmellomstore bedriftene meda framtidsperspektiv.

bedrift og FoU-miljp fd tilgang til den )
kompetansen de trenger for a

.saczidere.
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ArktiskMat

-Et arlig arrangement som baserer seg pa
foredrag, workshops og andre
matopplevelser

- promotere mathandtverket, sette fokus
pa rekruttering til matfagene og gke
kompetansen blant unge kokker,
produsenter og mathandtverkere.

-Et unikt internasjonalt nettverk og
oppmerksomhet fra media | inn og
utland.

-Et utstillingsvindu for regionen var

-Vi skal skape oppmerksomhet rundt
vare ressurser og en barekraftig
tillnaerming til disse.

" FYLKESKOMMUNE
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® davidchang, reneredzepinoma og 629 andre
paulfood Sunday roast - never so inspiring. Mosjgen,
Northern Norway. Local lamb slow roasted over
sweet birch, rested within grass, seasoned with
Roddie's sea urchins. For my brothers & sisters of
@arktiskmat

@ |arsspiser, mattymatheson og 774 andre
paulfood Mosjgen lamb, @arktiskmat

Vis alle 7 kommentarene

tonyrbchef Yes please!

jamieoliver Looks amazing chef
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Oi) theworlds50best « Fglger

BESY

theworlds50best "For one weekend in
September, chefs, foodies, and other
interested people meet for talks, workshops,
demos, lunches and dinners in and around
the 400 meter street of Sjegata in Mosjgen,
Norway. This is the view that you can see
along that street.” 50 Best Tastemaker
Miguel (@miguelcrandrade) shares
highlights from Artisk Mat celebration of T
Arctic food and flavours.

"

#arktiskmat2017 v

® Q A

1 461 liker

FYLKESKOMMUNE
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|f"‘2,7?4;«‘| fiskebaren = Fglger
g/ Kedbyens Fiskebar

fiskebaren A couple of months ago we
went to Norway to cook for @arktiskmat
During our visit we found a beautiful
Norwegian cheese called myseost. We
wanted to incorporate it into our menu so
our pastry chef @soren_scheel came up
with a ice cream and balanced the flavours
beautifully so here it is with beetroot, black
currant and hazelnut. #fiskebarcph #fiskebar
#seasonaldessert #chefstalk
#theartofplating #michelinguide #seasonal
#chefstreat #visitdenmark #photoofthday
#nordic #norway #the #50bestdesserts
#browncheese #theworlds50best
#staffcanteen

georgiebeaven This looks incredible! I am
so excited for Friday night you wouldn't
believe W@ @

arktiskmat Humble and proud to be a

crairen Af ineniratianl

® Q A

213 liker




&PD Likt av proffittchef og 55 andre

larry_jayasekara Slow baked chocolate custard,
cloudberries, rose, hazelnut. Huge thanks to my
friends in Norway for sending me these beautiful i

L 4
t! NOfdlﬂ'\d cloudberries. #delicious #cloudberries

FYLKESKOMMUNE
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Nordland
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dapéritif

MAT & DRIKKE ~ KURS

2%

NYHETSBREV
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Pierre Koffmann (tv) har mer enn 50 ars erfaring fra

restaurantkjekkenet som han velvillig deler med
kokkeelevene.

Denne videregaende skolen
frister med undervisning av
verdensstjerner

Alle snakker om hvordan rekrutteringen til
kokkeyrket skal styrkes. Mosjgen Videregaende
Skole gjer noe med undervisningen.

AASE E. JACOBSEN 13.des. 2018 - 18:07

f ] v | @

Arktisk Mat | Mosjgen

En helg midt i september metes kokker, studenter,
produsenter og «foodies» for a diskutere, laere og smake,
sammen med noen av verdens mest innflytelsesrike mat-
personligheter. «Arktisk Mat» er et arlig arrangement i
Mosjeen.

Av Redaksjonen O Publisert 07.08.2019 09:02

«Vi ser en mangel pa kokker og rekrutteringen til matfagene
er lav - selv om Norge kan stille med verdens beste kokker,
produkter og ravarer i verdensklasse og flere restauranter
som presenterer fantastisk mat. Likevel er altsa
rekrutteringen lav, og kunnskapen om hvordan vi forvalter
og videreforedler vare ravarer, i ferd med a forsvinne»,
heter det i en pressemelding fra arrangeren.

Skoledrevet prosjekt

Prosjektet «Arktisk Mat» er unikt, med tanke pa at det er et
skoledrevet prosjekt. Mosjgen videregaende skole og andre
gode samarbeidspartnere, har giennom de siste arene klart

a skape et internasjonalt mat-arrangement med gjester fra .+~

inn oo 1itland



Z . 4 = £ OPPSKRIFTER DRIKKE KURS -
a p e r I t I Dagensrett Ukensvin Pollisten Gavekort Nyhetsbrev Min kokebok

ARKTISK MAT

Logginn  Registrer deg
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! Eating Toadstools and Buried Lamb

Verdéns besté kokk til Near the Arctic Circle

M OSJ agen I flew to the wee Norwegian town of Mosjoen
Mosjeen Videregaende Skole har invitert kremen av Nordens kokker, deriblant Rene Redzepi, il fOI‘ the AIICtiC FOOd Festival, Where a gI‘Ollp Of
seminar om arktiske ravarer. Les hele saken » local and foreign chefs gathered together to
bury lambs' legs, eat fly agaric mushrooms,
and exchange food knowledge.

Ben Reade

BRANSJE

S

BLANCH & SHOCK ABOUT US  SERVICES  ARCHIVE COMMUNITY

ARKTISK MAT 2017
September 15th - 17th

Mosjgen, Norway

Du har ikke hert om matfestivalen 1 Mosjeen? . : ; ; .
Arkfisk Mat (Arctic Food) is a gathering of chefs, culinary

students, farmers and food heads held annually in the beautiful

A nei Vel, det er forbleffende 3 utenfor Mosjeen som har hert om Norges overlegent beste
matfestival. Hvert ir reiser det superstjerner som Eyvind Hellstrom (**), René Redzepi (%),
Paul Cunningham (**) og Pierre Koffmann (**¥) hit for 4 vaere sammen med gjengen i tre
dager.

town of Mosjzen in Nothern Norway. Started by chef Per
Theodor Terrissen and sea urchin diver and shellfish guru
Roderick Sloan, and organised by and based at the Mosjzen
Videregéende Skole the festival examines the food culfure of
the North with meals, workshops and discussions. This year's

Men,na til spriten! I Mosjeen dukker nemlig ogsi de mindre profilerte folka opp. Gjerne de theme 1s ROOTS,‘and this year being the 100th anniversary of

som staker ut den kulinariske kursen.

the first Sami congress it will look t the history and culture of

the region's indigenous people.

Dagbladet 23.10.18

& Nordland

" FYLKESKOMMUNE

This year, the festival's third, Blanch & Shock have been asked
to cook a special dinner and give a talk about the dinner. We
will be joining forces with our friend and frequent collaborator
sh Evans, former Head of Research at Nordic Food Lab in
Copenhagen and co-author of On Eating Insects: Essays,
Stories and Recipes (Phaidon, 2017) , to cook a dinner over an

open fire using ingredients from the nearby waters and

AR AN
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Utvikling av testkjgkken og produksjonslokale for
produsenter

* Vignsker a kunne tilby produsenter mulighet til a gjgre testproduksjoner og
testing av utstyr fgr de eventuelt bestemmer seg for driftsform og innkjgp av
kostbart utstyr og lokaler.

* Allerede etablert et helt nytt melkeforedlingsanlegg (ysteri) og et anlegg for
honningproduksjon.

* Egne anlegg for Kjgtt og fiskeforedling samt korn, gregnnsaker og baer er
planlagt med byggestart i 2022.

FYLKESKOMMUNE

X Nordland



ArktiskMat «Roadshow»

1. Besgke 3-4 regioner i Nord-Norge i Igpet av
2021-22. Eks;

- Vesteralen: Kvitnes Gard

- Troms: Samarbeid med Bottarga Boreale
- Treena eller Hergy

- Hurtigruten

1. Foredrag og/eller paneldiskusjoner. 3-6
nasjonale/internasjonale bidragsytere og 2-3 fra
lokalmiljget/lokal neering. Tema bgr vaere
relevant for regionen.

2. Maltidsopplevelser: Lunsjer, gjerne ute i det fri.
Middager. Alt med lokale/regionale ravarer

3. Presse eller bidragsytere med en sterk SOME
profil

4. Bruke lokale tjenester og samarbeide med
leverandgrer av kultur og opplevelse.

X Nordland

FYLKESKOMMUNE




Nordland

FYLKESKOMMUNE

Mosjgen VGS

Finansiering:
NFK/Statsforvalteren/
Prosjektmidler/Inntekt pa
kurs/

konsulentvirksomhet Nordnorsk Kompetansesenter

MAT

ArktiskMat Naturbruk Nordnorsk Matkompetanse

Kurs/Kompetanse Andre prosjekt
nettverket EU/Interreg

Kompetansemegler
Granne Nearinger

Samarbeidspartnere/
Neeringsliv/
FOU/Statsforvalteren/NF

K

Nordland Fagskole

Restaurant og Matfag

Grant
Innovasjonsnettverk

BTN

Fagskole for Baerekraftige
Matopplevelser

(VG2 Lokalmat og

Nye tilbud

naturbasert reiseliv?)
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Ingvild Andersen/
Innspillsmater
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Fra nasituasjon til muligheter

Innspill fra aktuelle aktgrer

Vi samler innspill fra lokalmataktarer, nettverk,
kunnskapsmilj@, naeringsselskap, offentlig forvaltning og
alle som har betydning for lokalmattilbudet i regionen

a F& oversikt over nésituasjonen

Vi strukturerer og sammenstiller informasjonen fra
innspillsmatene slik at ndsituasjonen kommer fram og ser
dette i forhold til (inter)nasjonale/regionale strategier

e Synliggjere mulighetsrommet for videre vekst

Vi synliggjer mulighetsrommet av lgsninger pa kort og
lang sikt som vil styrke Vefsnaregionen som
matdestinasjon

3.
Muligheter

“Eit levande lys brenn like godt om ein tenner eit anna med det” - lvar Aasen



Foto: Akre Gard
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Hjortegarden - Alfoten i Bremanger kommune

INDREFILET (UTSOLGT) PR. KG 599,-

Heile verda vil kome naer YTREFILET (ca 400 gr. pr. pk) PR. KG 559,-
hjortane til Sonja M@RBRAD (ca 700 gr. pr. pk) PR. KG 529,-
Akl ENTRECOTE (ca 800 gr. pr. pk) PR. KG 499,-
— Vi har blitt gode pa 4 leite etter dei gode EEAFBIER (2 00 67 b PO PR Kedon.
samarbeidspartnerane, og det at vi skal tenke samarbeid LASIEIR(e2 400 g I PO PILKG 580

STEIK (ca 1250 gr. pr. pk) PR. KG 379,-

og ikkje konkurranse. | dag har vi eit godt samarbeid med
fleire. Dei sender gjester til oss og vi anbefaler kvarandre,
seier Farde.

GRYTEKI@T (ca 700 gr. pr. pk) PR. KG 299,-
KIBTTDEIG (ca 500 gr. pr. pk) PR. KG 199,-

For bestilling av hjortekjgt ta kontakt pa telefon +47
901 82 919 eller e-post: skf@hjortegarden.no
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Solvane Gard - Kandal i Gloppen kommune

FRAMTIDSFYLKETVESTLAND

JOBB | VESTLAND TRAINEE KARRIEREMESSE VESTLANDSLIVET FOR BEDRIFTER Q&

Se bilder av ldven Vdr egen epleliker Arangement pd ldven?
Drem deg bort i Kandal i 2018 lanserte vi var egen liker Bryllup, konsert eller noe helt annet?
SE BILDER KJ@P PA POLET KONTAKT OSS

NYHEITER

Torstein og Etvind motbeviste alle

Tekst: Ann Karene Rasmussen / Apriil
Foto: Sglvane Gard

f @ vy ¢ ™
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Siderklynga, Hardanger

—

FOTO: GYSTEIN GRUTLE HAAR

35
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Hva kreves utover aktiviteter knyttet til produksjon og foredling?

@konomi og
administrasjon

Merkevarebygging
og profilering

Salg og
markedsfaring

Logistikk og
distribusjon

- @konomi og

- - Salg mot akterer i

System for bestilling

- Merkevarebygging

- Lager og reiselivsnaeringen og og profilering i egne - administrasjon Merkevare
- distribusjonslgsning lokale _ . 0g andre kanaler - Avtalemessige bygging
5 handelsbedrifter - Samarbeid med forhold
- - Markedsfgring lokal reiselivsneering 00X
(kanalstrateqi) :

Kompetansebygging og erfaringsutveksling

- Samarbeidsarenaer for kompetansepafyll
- - Koble aktgrer med felles interesser, f.eks. overfor investorer

- Veiledning til nyetablererte

Kompetanse-
utvikling

Oppgave-
samarbeid

36
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